
Allergènes des plats

Plat Gluten Crustac
és

Oeufs Poisson
s

Arachid
es

Soja Lait Fà
coques

Céleri Moutar
de

Sésam
e

Sulfites Lupin Mollusq
ues

Lundi 19 janvier 2026

Déjeuner

Laitue aux dès de fromage

Oeuf dur Mayonnaise

POIS CHICHES CAROTTES
SAUCE FORESTIERE ET BLE

Yaourt nature Bio

Yaourt nature sur lit d'abricot

Pain Bio

Mardi 20 janvier 2026

Déjeuner

CELERI REMOULADE bio

Sardines - citron

Fromage blanc nature Bio

Fromage blanc avec confiture de
myrtilles

Pain Bio

Mercredi 21 janvier 2026

Déjeuner

MAÏS/CAROTTES BIO
VINAIGRETTE

TARTE AUX FROMAGES

batavia vinaigrette

Camembert Bio*

Semoule au lait

Pain complet tranché Bio

Jeudi 22 janvier 2026

Déjeuner

Endives au bleu

Radis Beurre

Macaroni à la mexicaine végé

Coquillettes semi-complètes Bio

Bûche de Chèvre*

Gouda tranché

Liégeois chocolat

Liégeois pomme abricot
framboise

Baguette céréales Bio

Vendredi 23 janvier 2026

Déjeuner

HOUMOUS BIO

Filet de COLIN à la Provencale

Pané fromage emmental

Gratin de Chou Fleur BIO

Petit suisse aromatisé

Petit Suisse sucré

Pain Bio

L’indication des allergènes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergènes est cependant possible.
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