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Allergenes des plats
GO0 ) 1 QOO
Plat Gluten | Crustac| Oeufs |Poisson|Arachid| Soja Lait Fa Céleri | Moutar | Sésam | Sulfites | Lupin | Mollusq
és s es coques de e ues
Lundi 17 aolt 2026
Céleri rémoulade BIO au curry X X X X
) salade g%o(ri%erg::gseble BIO X X X X
Dejeuner Pigue nigue lundi X X X X
Vache qui rit BIO X
Pain BIO X
' Pate a tartiner X X
Collation -
Pain BIO X
Mardi 18 aolit 2026
Pigue nique mardi X X X X
Déjeuner Tomme grise BIO X
Pain de campagne BIO X
Collation Briquette lait nature X
Cake marbré cacao X X
Mercredi 19 aolt 2026
Carottes rapées BIO X X X
Pané fromager X X X
» Pique nique mercredi X X X X X
Déjeuner o s
Petit suisse aromatisé X
Pavé coco cacao X X X
Pain BIO X
) Vache qui rit BIO X
Collation -
Pain BIO X
Jeudi 20 aolt 2026
R6ti de dinde froid mayonnaise X X
Pique nigue jeudi bis X X X X X
Déjeuner Coquillettes au beurre X
Yaourt nature velouté X
Pain BIO X
Collation Yaourt & boire fraise X
Moelleux fourré abricot X X
Vendredi 21 aodt 2026
Brandade de poisson X X
Pigue nique vendredi X X X X X X
Déjeuner Cceur de laitue vinaigrette X X
Biiche de chévre X
Pain aux céréales BIO X
Collation Pain de mie BIO X X X

L’indication des allergénes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergénes est cependant possible.




