
Allergènes des plats

Plat Gluten Crustac
és

Oeufs Poisson
s

Arachid
es

Soja Lait Fà
coques

Céleri Moutar
de

Sésam
e

Sulfites Lupin Mollusq
ues

Lundi 28 septembre 2026

Déjeuner

Radis beurre

Tortelloni tomates mozzarella
BIO

Mini Babybel BIO

Pain BIO

Collation
Yaourt à boire abricot

Pain BIO

Mardi 29 septembre 2026

Déjeuner

Escalope de dinde forestière LR

Emincé végétal crème
champignons

Les Céréales gourmandes BIO

Les Céréales gourmandes BIO

Fromage blanc BIO et copeaux
de chocolat au lait

Pain aux céréales BIO

Collation Moelleux fourré abricot

Mercredi 30 septembre 2026

Déjeuner

Tomates en salade BIO et olives
noires

Beignets de courgettes

Bûche au lait mélangé*

Pain BIO

Collation Cake marbré cacao

Jeudi 01 octobre 2026

Déjeuner

Hachis parmentier BIO

Hachis parmentier végétarien

Batavia vinaigrette

Batavia vinaigrette

Yaourt nature BIO local

Baguette céréales BIO

Collation
Pâte à tartiner

Pain BIO

Vendredi 02 octobre 2026

Déjeuner

Concombre ciboulette BIO

Filet de lieu noir frais sauce
citronnée

Vache qui rit BIO

Fondant au chocolat BIO local et
crème anglaise

Pain BIO

Collation
Briquette lait nature

Pain BIO

L’indication des allergènes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergènes est cependant possible.
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