
Allergènes des plats

Plat Gluten Crustac
és

Oeufs Poisson
s

Arachid
es

Soja Lait Fà
coques

Céleri Moutar
de

Sésam
e

Sulfites Lupin Mollusq
ues

Lundi 15 juin 2026

Déjeuner

Tomates Mozzarella vinaigrette
au basilic

salade de maïs bio vinaigrette

Pizza au fromage

coeur laitue vinaigrette

Fromage blanc nature Bio

Fromage blanc aromatisé Bio

Pain Bio

Mardi 16 juin 2026

Déjeuner

Concombres ciboulette

Boulettes de Boeuf à la Tomate

SPAGHETTI BOLOGNAISE
VEGETALE BIO

Spaghetti au Beurre

Yaourt Vanille Bio

Yaourt nature Bio local

Baguette sésame Bio

Mercredi 17 juin 2026

Déjeuner

Carottes râpées aux dès de
cantal AOP

HACHIS PARMENTIER
VEGETARIEN

Comté tranché*

Liégeois pomme abricot
framboise

Pain de campagne Bio (600g)

Jeudi 18 juin 2026

Déjeuner

SALADE DE PATES emmental
ciboulette

Taboulé à la Menthe

Filet de LIEU NOIR FRAIS sauce
crème

boulette façon thaï

Bûche de Chèvre*

Edam tranché*

Pain Bio

Vendredi 19 juin 2026

Déjeuner

Salade Esaü (lentilles, tomate,
oeuf)

Radis Beurre

palet pané coco curry

Saint Nectaire entier

Tomme Blanche tranchée

Pain Bio

L’indication des allergènes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergènes est cependant possible.
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