
Allergènes des plats

Plat Gluten Crustac
és

Oeufs Poisson
s

Arachid
es

Soja Lait Fà
coques

Céleri Moutar
de

Sésam
e

Sulfites Lupin Mollusq
ues

Lundi 18 mai 2026

Déjeuner

Tomates Mozzarella vinaigrette
au basilic

Concombres ciboulette bio

Carré frais Bio

Mini Babybel Bio

Pain Bio

Mardi 19 mai 2026

Déjeuner

Laitue avocat

Oeuf dur Mayonnaise

nouilles sautées aux boeufs et
aux légumes

nouilles sautées aux légumes

Yaourt Vanille Bio

Yaourt brassé pêche Bio

Baguette sésame Bio

Mercredi 20 mai 2026

Déjeuner

Taboulé à la Menthe BIO

Omelette BIO Ciboulette

Ortolan Bio*

Liégeois vanille

Baguette céréales Bio

Jeudi 21 mai 2026

Déjeuner

FLAN DE BROCOLIS ET
CHOUX FLEURS BIO

Gratin de Brocolis bio

plateau de fromages collège

madeleine 40 gr episaveur

Pain Bio

Vendredi 22 mai 2026

Déjeuner

BLANQUETTE DE POISSON
AUX FRUITS DE MER

Quenelles BIO à la béchamel

Pommes Noisette

Fromage blanc bio et copeaux de
chocolat au lait

fromage blanc nature et miettes
de speculos

Pain Bio

L’indication des allergènes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergènes est cependant possible.
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