S

solutions

Allergenes des plats

Plat Gluten | Crustac | Oeufs [Poisson|Arachid| Soja Lait Fa Céleri | Moutar | Sésam | Sulfites | Lupin | Mollusq
és s es coques de e ues

Lundi 10 ao(t 2026

Boulettes pois chiches tomates X
aubergines BIO

Pique nigue lundi X X

Dejeuner Purée de pomme de terre BIO

Yaourt nature BIO local

X

Pain BIO

X| XXX

Briguette lait vanille

Collation

X
X
X

Moelleux amande

Mardi 11 ao(t 2026

Houmous BIO

salade verte surimi tomate cerise
mais

Déjeuner Pigue nique mardi

XX

Brie BIO entier*

Pain BIO

Pain de mie complet BIO - Miel -
Orange BIO

X [X| |X|X X
X

Collation

Mercredi 12 ao(t 2026

Malis et carottes BIO vinaigrette X X X

Tarte aux fromages

X (X

Pigue nigue mercredi

Déjeuner Batavia vinaigrette

Camembert BIO

X

X
XX XX

X

Sundae vanille au caramel

Pain BIO

X X

Collation Pain BIO

Jeudi 13 aolt 2026

Sauté de veau au curry

Pigue nique jeudi bis X

Déjeuner Penne farine compléete BIO

Fromage blanc aromatisé BIO

Pain BIO

X| X| (XX

Yaourt a boire vanille

Collation

X| |X| [X[X

Moelleux citron X

Vendredi 14 ao(t 2026

Salade de pates emmental et X
ciboulette

Déjeuner Filet de colin sauce citronnée X

Pigue nique vendredi X X X

Pain BIO X

Tablette de chocolat au lait BIO

X[ [XIX]| X
X
X

Collation Abricot moelleux X

Pain BIO X

L’indication des allergénes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergénes est cependant possible.




